Sngredienti pasta

§ dienti besci )

§ dienli ficei

Semola di qrano dwio c/a|q| 90| | Latle intero 4| 650 | | Besciamella (sedi accanto)
Wova da 50/55 ¢ n| 1| |Farina bianca 4| 78] | Pasta fresca (wedi accanto)
Sale 4 6] | Ragis (903 pag. 99) 450
Fnoverele le istuugioni pex Burio g 10| | Ofio ¢ sale per colluna pasta | | 4 b
Jare la pasta olla pag. 99| Formaggio grattugiate |g| 60| |Grana a corpargere 80

Ore Togliete dal congelatore 450 g di ragt come da pag. 99. Grattugiate 90 g di formaggio grana
18,15| Preparate la pasta fresca e portate a bollore I’acqua salata (aggiungete un cucchiaio d’olio) per scottarla
18,50 | Shollentate le lasagne (2/3 minuti). Scolatele al dente stendendole poi su un canovaccio
18,55 | Preparate la besciamella come da istruzioni di pag. 61 ma con gli ingredienti citati
19,10| Stendete sul fondo della lasagnera un poco di besciamella e adagiatevi sopra un primo strato di pasta
19,15| Coprite questo primo strato con ¥ di besciamella, ¥4 di ragu e %2 di formaggio grana grattugiato
19,20 | Procedete cosi per altri 3 strati (meglio se in tutto ne farete quattro). Accendete il forno a temperatura alta
19,30 | Infornate (parte mediana) lasciando cuocere fino ad ottenere una giusta gratinatura
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