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18,00

Dopo averle sbucciate, servendovi del mandalidella grattugia “multi uso”, affettate le gata

18,10

Mettetele in una ciotola, aggiungete abbondantéasa3 cucchiai d’olio, mescolatele e lasciatelerehporire

18,20

Ricordate di rimestarle saltuariamente

19,10

Foderate la base di una teglia con della cartaferangetela abbondantemente con del burro

19,15

Appoggiatevi sopra un letto di salvia talédla ciotola. Accendete il forno (temperatura rnras$

19,20

Disponete le patate in scala leggermente sovrappsefatele e cospargetele di burro fuso

19,25

Infornate (parte media)

20,00

Le patate saranno cotte e avranno raggiunto urstagiloratura. Servite
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